- ,
~ Restaurante de’

EUSKADI

i

‘INTXOS” 2,00 € unid.

“PINTXOS” FRIOS

“Txaka"” blanca

Jamon ibérico con pimiento de Gernika (Eusko Label)

“Gilda"”, anchoa, aceituna y guindilla de Ibarra (Eusko Label)

Salmoén ahumado con vinagreta de cebolleta

Pastel de “kabratxo”

Tarrina de queso y verduritas con tomate confitado al curry

“Txalupa” de mousse de queso Idiazabal ahumado y dulce de manzana
Sardina marinada con vinagreta de verduras

Pollo “Lumagorri” (Eusko Label) en ensaladilla

Tomate (Eusko Label) con queso de cabra y frutos secos

“Amara”, crema de queso azul con antxoa y nueces

Bonito del Norte (Eusko Label) en escabeche casero de “txakoli”

Tortilla de patata rellena de txaka

Crema de queso con nueces, mermelada de ardndanos y galleta de pimiento de Espelette
Pimiento del piquillo relleno de “txangurro”

“PINTXOS” CALIENTES

“Txistorra” frita

Tortilla de bacalao

“Lardina”, rollito de bacén, queso y gamba

Croqueta de jamoén ibérico

“Kapritxo de la amona”, hamburguesita de ternera con piperrada y queso

PLATOS

Anchoas de Getaria 8,00 €
Quesos Idiazabal con dulce de manzana 8,00 €
Bacalao ajoarriero 12,00 €
Carrillera de vaca al Rioja Alavesa 12,00 €
V2% S Cuajada estilo “Sagardi” 6,00 €
‘ e — Arroz con leche 6,00 €

BEBIDAS

Sidra de kupela 2,50 €
Vaso de vino tinto Artadi 2,50 €
Vaso de “txakoli” Talai Berri 2,50 €
Agua 2,50 €
Refrescos (coca-cola, coca-cola light, limén, naranja, ténica) 2,50 €
Combinados (ginebra, ron 6 whisky) 8,00 €
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