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LA SOSTENIBILIDAD EN EL PLATO. METODOLOGIA Y HERRAMIENTAS PARA EL
DESARROLLO DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS SOSTENIBLES.

BASQUE CULINARY CENTER FUNDAZIOA. BCC INNOVATION (BCC INN), CENTRO
TECNOLOGICO SECTORIAL EN GASTRONOMIA

Area estratégica para el sector agrario, pesquero y alimentario por el departamento
de desarrollo econémico, sostenibilidad y medio ambiente:

Nutricion, alimentacidn saludable, sostenible.

Bcc innovation

Cinta lomba fernandez, ph. D.

El objetivo principal de este proyecto es mejorar la competitividad de empresas
agroalimentarias, (de servicios alimentarios principalmente), en materia de
sostenibilidad desde un enfoque cientifico técnico. Para ello, se partira de un analisis
de la propuesta de las empresas proveedoras de servicios alimentarios para
establecer las bases de trabajo, y disefiar herramientas que les permitan mejorar sus
indicadores de sostenibilidad, considerando en todo momento la percepcién de las
personas consumidoras.

Dirigido a graduados en: tecnologia de los alimentos, ingenieria o ciencias
ambientales, biologia, ingenieria agricola, ciencias gastrondmicas

Clomba@ bculinary.com




